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PRODUTO: Preparado de Abdbora com Coco.

MARCA: Sweet Fruit.

EMBALAGENS/PESO: Pote branco (1,2 Kg); Balde (4,7 Kg).

MATERIAL DA EMBALAGEM: Polipropileno copolimero atéxico, cor branca.
TEMPERATURA DE ARMAZENAGEM: AMBIENTE em local coberto e abrigado do sol.
SHELF LIFE: 1 ANO.

Ingredientes: Abdbora (in natura), agUcar cristal, conservante sorbato de potéssio; canela;
coco e acidulante acido tartarico. Ndo contém gluten.

Produto deverd ser conservado em estoque sem umidade; aquecimento atendendo 0s
padrdes de higiene e estocagem para produtos alimenticios.

Apos aberto deverd ser consumido imediatamente e manter sob refrigeracdo 0 a + 5° C.
OBS: Caso utilize rotulagem propria devera ser aprovado pela Bella antes do uso.
QUALQUER DUVIDA LIGUE PARA: + 55 (11) 4525-9227 - QUALIDADE

1. OBJETIVO:

O preparado de Abobora com Coco é um produto ndo fermentado e diluido, devendo ter as
concentracdes e especificacdes abaixo garantindo a qualidade e o sabor caracteristico da
fruta.
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2. ESPECIFICA(}@ES TECNICAS DO PRODUTO:
ESPECIFICACAO MINIMO UNIDADE

Teor de Solidos Totais Soluveis ° 55 ° Brix % m/m

Brix

indice de acidez Total Titulavel 0,5 g/mL
Densidade 1,15 g/cm3

pH 3,7 pH

Cor - Caracteristico
Odor - Caracteristico
Sabor - Caracteristico
Textura - Caracteristico
Salmonella Ausente Clg
Coliformes Fecais a 45° C 0 Clg

Bolores 0 Clg
Leveduras 0 Clg

APROVACAO DIRETORIA:
NOME: FABIO O. TROMBELLA

APROVACAO QUALIDADE:
NOME: ANA CAROLINA DA SILVA LIMA

DATA: 27/09/2017 DATA: 27/09/2017
DIRETORIA TECNICA QUIMICA CRQ: 42 Regido

Rua Balzers, N° 210, Distrito Industrial - Fazgran — Jundiai — SP — CEP: 13.213-084 — Fone: + 55 (11) 4525-9227




BELLA PRODUTOS ALIMEl\ITI'CIOS LTDA — FILIAL / JUNDIAI
ETP — ESPECIFICACAQO TECNICA DE PRODUTOS

'ETP-0006-2016 DATA DA VERSAO VERSAO: PAG.
ABOBORA COM COCO 27/09/2017 03/2017 3/4
PREPARADO DE ABOBORA COM COCO DATA
27/09/2017

3. TABELA DE INFORMACOES NUTRICIONAIS:

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porcado de 20 g (1 colher de sopa)

Quantidade por Porgéo % VD(*)
Valor Energético 60 kcal = 252 kJ 3
Carboidratos 15 g 5
Proteinas 0g 0
Gorduras Totais 0g 0
Gorduras Saturadas 0g 0
Gorduras Trans 0g XXX
Fibras Alimentares 0g 0
Sadio 7.7 mg 0

(*) Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 kcal
ou 8400 kJ. Seus valores diarios podem ser maiores ou menores,
dependendo de suas necessidades energéticas
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